CS 11./2019

(Senzorické posudzovanie vina, Senzorické skusky odborné — vino)

Poziadavky, ktoré musi splnit’ Ziadatel’ o certifikaciu

O certifikaciu v oblasti senzorického posudzovania vina sa mdze uchadzat' kazda osoba,
ktora splni nasledujuce podmienky:

- vyplni ziadost’ o certifikaciu a osobne, postou alebo mailom ju dorué¢i Certifikaénému
organu

- Svojim podpisom v ziadosti sa zaviaze, ze bude dodrziavat’ podmienky certifikacie

SkuSanie kandidatov

Certifikacny proces pozostava z dvoch zakladné Casti — teoretickej a praktickej Casti

Kandidat absolvuje:

Teoreticka ¢ast’ skusky:

- overenie totoznosti

- absolvuje kratku instruktaz skasajuceho o vlastnom priebehu skusok

- preukaze, Ze netrpi poruchou farebného videnia (skuska podla Ishiharu, min. 9b z 12b)

- preukdze zdkladné znalosti z oblasti senzorickej analyzy a senzorického hodnotenia vina,
absolvovanim pisomného testu, na ktory sa pripravuje kazdy ucastnik samostatne z vopred
zaslanych Studijnych materialov (zaslanie najneskor 2 tyZdne pred terminom skuSok). Test
sa sklada z 20 otazok, ktoré maju vzdy uvedené 3 mozné odpovede, pricom vzdy len 1 je
spravna. Kandidat musi dosiahnut’ aspoil 16 bodov z 20.

- Kandidat, ktory neuspeje v pisomnej skuske nie je pripusteny k praktickym

skuskam.

precviéi si identifikaciu jednotlivych chuti a kombinacii chuti vo vode

precviéi si identifikaciu jednotlivych chuti vo vine

oboznami sa so skaskou uréenia dvoch druhov vin

Prakticka ¢ast’ skasky:

Praktické skusky sa vykonavaju v laboratériu, ktoré spina vietky podmienky podla ISO
8589:2010 Senzorickd analyza. VSeobecnd smernica na usporiadanie senzorického
pracoviska.

Pocas tychto skusok, sa kandidat podrobuje testovaniu v nasledovnych ¢iastkovych skuskach:
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- Skuska rozliSenia zdkladnych chuti vo vode

- Skuska rozliSenia intenzity chuti vo vine trojuholnikovym testom
- Parova pamédtova skuska rozliSenia intenzity chuti vo vine

- Poradova skuska rozliSenia intenzity vone vo vine

- Poradova sktska rozliSenia intenzity sladkej chuti vo vine

- Poradova skuska rozliSenia intenzity farby bieleho vina

- Poradova skuska rozliSenia intenzity farby ¢erveného vina

- Poradova sktska na urcenie intenzity zakalu

- Pamaitova sktska uréenia dvoch druhov vin

Vyhodnotenie

Na zaklade splnenia hore uvedenych podmienok a tspesného absolvovania senzorickych
skasok spdsobilosti je kandidatovi udeleny Certifikat sposobilosti pre senzorické
posudzovanie vin.

Podl'a poc¢tu dosiahnutych bodov su kandidati rozdeleni do 2 kategorii, priCom prva kategoria
je hodnotend ako vyhovujuca a deli sa na tri stupne a druhd kategoria ako nevyhovujtca.

Pre jednotlivé stupne prvej kategorie bude dizka platnosti Certifikatu sposobilosti nasledovna:
 stupei I: platnost’ 1 rok (min. 50% v kazdej skuske)

o stupei II: platnost’ 3 roky (min. 75% v kazdej skuske)

o stupen III: platnost’ 5 rokov (min. 90% v kazdej skuske)

Ihned’ po skonceni praktickych skuSok ma kazdy ucastnik pravo opakovat’ dve skusky. Pri
opakovani jednej skusky ziska kandidat Certifikat sposobilosti s dizkou platnosti podla
dosiahnutého poctu bodov. V pripade opakovania dvoch skusok ziska kandidat Certifikéat
sposobilosti s diZkou platnosti jeden rok.
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